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Fest i Kyllingemoderen

Du kan holde din fedselsdag, bryllupsdag eller merkedag i vores historiske trapavillon -
Kyllingemoderen.

For os er det vigtigt, at du fir lige netop den fest du dremmer om, si du kan lene dig tilbage og
nyde nzrveret med dem du holder af.

Vi dekker op med hvide duge og blomster i den bordopstilling du ensker, og vi inviterer dig gerne
til en fremvisning af Kyllingemoderen og til en snak om dine behov og ensker for dagen.
Kyllingemoderen er helt speciel, da den favner bade store og sma, det formelle og uformelle og er

evigt omgivet af smuk natur.

Herunder kan du se eksempler pa menuforslag med priser:

Brunch med kaffe, the & juice ad libitum

375,- pr. person inklusive kaffe & the samt @ble- & appelsinjuice ad libitum.

Serveres i sma fade og skile pa bordet

- Hjemmebagt bred og rugbred samt smer

- Danske oste og hjemmelavet marmelade

- Varmroget laks med urtecreme i Krustader

- Melon med hestbjerg skinke

- Charcuteri med oliven og syltede svampe

- Amerikanske pandekager med ber og ahornsirup

- Rorzg med mini-ige-pelser, forarsleg og bacon

- Grask yoghurt med sirup og hjemmelavet granola
Frisk frugt
Friskbagte chokolademufhins
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Tapasanretning til reception, frokost eller aften

Serveres som buffet eller pi mindre fade/skale pa bordene til deling over flere serveringer.
Kan ogsa anrettes til receptionsmenu med staende spisning.

fra 375,- pr. person.

- Kold jordskokkesuppe med vagtelzg og brondkarse samt urteolie (serveret i portionsglas)
- Rimmet dansk erred med syltede grenne tomater og urtecreme
- Rosastegt kalvelirtunge med svampesalat og peberrod
- Risottokroketter pa Romescosauce
- Grillet hjertesalat med dijonnaise, syltet porre, radise og letreget bornholmsk bacon
- Redbedesalsa, med solber, salte mandler og persille
- Sma terter med karamelliserede log og let ostecreme
- Danske oste;
Hyvidskimmel pé spred rug med kompot af hyben og blaskimmel i krustade med
logmarmelade.
- Friskbagt bred pi @landshvede fra Bornholms Valsemelle

- Mazarin med Skovbzrcreme og knasende hvid chokolade

“Sharing menu”

serveres i sma skile og fade pa bordet eller som buffet med forret og hovedret

fra 395,- pr. person

Forret
- Caldo Verde - kold kartoffelsuppe med Helleflynder og sprede urter

- Varmreget laks og friskostcreme med karse

Hovedret
- Rosastegt Bavette af Bornholmsk kalv med svampe og legsoubise
- Hopballe Kylling i egen sky med red, krydret risotto
- Arstidens grenne sager; grillede og bagte med rygeostcreme og spred boghvede
- Smerristede kartofler i troffelcreme
- Grillet hjertesalat med dijonnaise, syltet porre, radise og letreget bornholmsk bacon
- Friskbagt bred pa @landshvede fra Bornholms Valsemelle
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Desuden mulighed for tilkeb af dessert eller:
Christianshejkroens kagetaffel

Udvalg af sma friskbagte kager serveret pd etagé til deling.
3 kager: 115,- pr. person inklusive kafte & the ad lib.
S kager: 145,- pr. person inklusive kaffe & the ad lib.

3 retters aftenmenu
54S,- pr. person

Herunder et eksempel - menuen endres lobende efter drstiden og sesonens udvalg af ravarer

Forret

Skerisingfilet “frit” med hvide asparges og skaldyrsfumet

Hovedret - serveres i fade & skile pi bordet
Bavette af kalv fra Nygard i redvins jus med nye log
Grenne asparges, @rter, rygeost & pistacie

Nye kartofler 4 la creme med lovstikke

Dessert

Creme Brulee og mangoparfait med hvid chokolade
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- med bobler, snacks samt kaffe & the med sodt

S retters aftenmenu

fra 795,- pr. person

Herunder et eksempel - menuen endres lobende efter drstiden og sesonens udvalg af ravarer
- Snacks og Cremant de Limoux

- Rimmet orred med estragon, brioche, selleri, og zble

- Pigvhar i urter med blomkil og brunet smor

- Filet og skank af dansk kalv med braiserede salater og redvinssky
- Danske oste med hyben

- Citron, marzipan, hvid chokolade og sorte oliven

- Kaffe og the samt sedt

Vi serger naturligvis ogsi for at I kan nyde ol, vin, sodavand, most mv., hvilket vi aftaler nzermere.
(Bemark: I betaler ikke for leje af Kyllingemoderen ved Festarrangementer)

Dog forbeholder vi os en minimumsomsztning ved etablering af arrangementer i

Kyllingemoderen.

Vi har et samarbejde med Kanns Hotel i Aakirkeby, hvor jeres gaster far 10 procent pi overnatning.

Kontakt for os yderligere information.
Booking- og afbestillingsregler mv. fremgar af vores hjemmeside.

Husk, at dette blot er et forslag til, hvordan dagen kunne forlgbe. I er selv med til at bestemme,
hvordan jeres dag skal se ud. @nsker I en fremvisning eller en samtale om, hvordan dagen kunne

komme til at forlgbe, si tag endelig kontakt.
Vi gleder os til at here fra jer.

De bedste hilsner fra Sofie og Nikolaj
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Christianshejkroen & Kyllingemoderen, Segenvej 48, 3720 Aakirkeby.
cvr: 44084090. telefon: 56974013 mail: kontakt@christianshojkroen.dk

Sofie Edlev og Nikolaj Jeppesen
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